ANH KITCHEN # 8

/ Tisk ZENSAI

Z1 - Concombre Tsukemono X W 5 V) {&E¥) -5

Concombre mariné facon japonaise, vinaigrette sésame

Z2 -Edamame ;5 - 5

Féves de soja vapeur, fleur de sel & shichimi
Z3 - Chicken Katsu &% > 5 >/- 8,5
Poulet pané, croustillant a I’extérieur, tendre a ceeur

74 - Gyoza au poulet L1 — 6

Raviolis grillés au poulet, sauce soja-gingembre

75 - Karaage croustillant > 54515 -7

Poulet mariné au soja et gingembre, frit a la perfection

Z6 - Tempura de crevettes #FZ K 325 -9

Crevettes légeres en pdte croustillante

-~ RAMEN Z — X - Nouilles fines de

blé servies dans un bouillon chaud et savoureux.

R1-Shio Ramen 55 — X > — 14

Bouillon clair au sel marin, équilibre entre douceur et
fraicheur. Poulet grillé aux 5 parfums.

Chef: Oeuf Tamago + Poulet + Nori - 17
R2 - Shoyu Ramen #&jif| 5 — X >~ - 14

Bouillon a la sauce soja artisanale, arémes riches et
légerement sucrés. Porc braisé Chashu.

Chef: Oeuf Tamago + Porc braisé + Nori - 17
R3 - Paitan Ramen H; 5 — X > - 16

Bouillon onctueux, texture veloutée et rondeur umami.
Chicken Katsu.

Chef: Oeuf Tamago + Nori + Chicken - 19

R4 - Aka Ramen 755 — X > - 16

Bouillon Paitan infusé au piment doux et shichimi
Jjaponais. Beeuf mijoté 8h aux 5 épices douces.

Chef: Oeuf Tamago + Nori + Boeuf mijoté - 19

RS - Kuro Ramen 25 — X > - 16

Bouillon Shoyu a I’huile d’ail noir, saveur fumée et
relevée. Sardine grillée, huile d’ail & cébettes.

Chef: +Tamago + Nori + Sardine - 19

Suppléments: Oeuf Tamago + 2 ; Protéine + 3; Nori + 1



& UDON 5 E A - Nouilles épaisses de blé

dans un bouillon.

Ul - Shio Udon 55 £ A — 14

Bouillon clair au sel marin. Poulet grillé aux 5 parfums.
CHEF: Ocuf Tamago + Poulet + Nori - 17

U2 - Shoyu Udon i1 5 & A - 14

Bouillon soja clair, umami. Porc braisé Chashu.
CHEF: Oeuf Tamago + Porc braisé + Nori - 17

U3 -Katsu Udon H L —5 EA -16

Bouillon Paitan enrichi. Poulet katsu.

CHEF: Oeuf Tamago + Nori + Chicken - 19
U4-GomaUdon ZFHEA-16

Bouillon Paitan au sésame. Beeuf mijoté 8h aux 5 épices
CHEF: Oeuf Tamago + Nori + Boeuf mijoté - 19

U5 - Yuzu Udon fii 5 EA - 16

Bouillon Shio infusé au yuzu, notes fruitées et florales.
Sardine grillée au shichimi.

CHEF: +Tamago + Nori + Porc Chashu - 19
Suppléments: Oeuf Tamago + 2 ; Protéine + 4; Nori + 1

 DONBURI ¥} - Bol de riz vinaigré chaud

garni de viande, ceuf.

DI - Gyudon 43 - 17
Beeuf mijoté 8h aux 5 épices douces, Omelette &
ciboulettes.

D2 - Chicken Katsu Don F 3 > 4V #: - 18

Poulet pané, Omelette & ciboulettes.

Suppléments: Oeuf Tamago + 2 ; Protéine + 4; Nori + 1

¥ DESSERTS 5H# — |

Mochi glacé #f 7 4 Z — 4.5

Matcha / Sakura / Chocolat / Vanille

Cheese cake sésame noir 2 =F F — L —F - 8.1
Sakura Mochi 1% — 6.5

Gateau au sésame noir £ ="F 7 —F -5.8

Café / Thé Gourmand ¥ -« HAZ V<> -95

Tous nos plats sont cuisinées sur place, a base de produits frais et de saison.

Nos bouillons sont élaborés a base de poulet Halal ou de saumon et de
légumes de saison, mijotés pendant 6 heures pour une profondeur de goiit
unique.



£ FORMULE MIDI ANTI-
CRISE - 5 VFHi#t> + 139

Disponible du lundi au vendredi — 11h30 a 13h00

Zensai au choix (2 Gyoza / Tsukemono / Edamame)

+

Plat du chef (Ramen, Udon ou Donburi)

ER FORMULE DECOUVERTE - B
AUtV 19,9

# Entrée au choix parmi :
e Gyoza BHfig T
. Karaage 7» 53515
. Tempura de crevettes #F# K .82 5

~ Plat : 1 ramen standard au choix :

. R1ouR2
o Ul ou U2
<7 Dessert

. Mochi glacé ## 7 4 A (au choix)

2ns)
[

FORMULE CONFORT - jii &
A 26,9

/ Entrée

. Karaage croustillant 7> 5515 ou
. Tempura de crevettes Jif# K .31 5

~ Plat
. R3 ou R4 ou R5

o U3 ou U4 ou U5

=" Dessert au choix

. Cheese cake au sésame noir . =% F— 2
. Sakura Mochi #%8

B} FORMULE DELUXE — i &+ v
329

# Entrée au choix
< Plat : 1 Ramen ou Udon CHEF au choix

<" Dessert au choix



